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1. ITacmopT KOMILIEKTAa KOHTPOJIbHO-O0LIEHOYHBIX CPEJACTB
B pesymbrate ocBoenus yueOHoi muctmmumHbl OILO07  «Mnocmpanneiii  sa3vik 6
npogeccuoHanvbHou  OesmenbHOCMU  (Hemeykut)y — OOyYalOIIUWCS  JNOJDKEH — 00naaaTrh
npenycmorperasiMu - PI'OC no mpodeccun 43.01.09 « IToBap, koHmuTep » (6a30BBI YPOBEHDb
MOJATOTOBKH) ~ CNEAYIONIMMA  YMEHHSMH, 3HAaHUAMH, KOTOpble (OPMHPYIOT OOIIUMHU

KOMIICTCHIIMAMM

yMeTh:

-o0marbcs (YCTHO W THCHbMEHHO) Ha HHOCTPAaHHOM s3bIKE Ha MpodeccHoHalbHbIE U
IIOBCE/IHEBHBIE TEMBI;

-TIEPEBOJMTH (CO CIOBApEM) HHOCTPAHHBIE TEKCTHI MPO(ECCHOHATHHON HAIIPABICHHOCTH;

-CaMOCTOSITENIbHO COBEPIIEHCTBOBATh YCTHYIO M MHCbMEHHYIO pE€4b, IOIOJHATH CIOBAPHBIN
3armac;

3HATb:

-nekcnueckuit (1200 - 1400 nexcudyeckux €AUHULY) U TpaMMaTHYECKUN MUHUMYM,
HEOOXOAUMBIH JJIs1 YTEHHSI U TIepeBoja (CO CIOBapeM) HHOCTPAHHBIX TEKCTOB
npoeccuoHaTBbHON HANPaBIEHHOCTH;

OK 01. Berbupats ciocoOsl pemieHus 3aa4d npo(ecCHOHANIbHOM AesITeTbHOCTH,
MPUMEHUTEIBHO K Pa3IMUYHBIM KOHTEKCTaM.

OK 02. OcymiecTBisITh MOUCK, aHATIM3 U UHTEPIPETALNI0 HHPOPMALIUU, HEOOX0AUMOM ISt
BBITOJTHEHUS 33/1a4 ITPO(ECCUOHATLHON IS TEbHOCTH.

OK 03. [TmaHupoBaTh U PeaTn30BbIBATH COOCTBEHHOE MPO(PECCHOHATBHOE U JTMYHOCTHOE
pa3BUTHE.

OK 04. PaboTaTh B KOJIJIEKTHBE U KOMaH/e, 3(p(PeKTHBHO B3aMMOAEHCTBOBATH C KOJIETaMH,
PYKOBOJICTBOM, KIIMEHTAMH.

OK 05. OcymiecTBiIsATh YCTHYIO M TUCBbMEHHYI0 KOMMYHUKALIUIO Ha FOCY/IapPCTBEHHOM S3bIKE
C Y4E€TOM 0COOEHHOCTEH COIMANbHOTO U KYJbTYPHOTO KOHTEKCTA.

OK 06. ITposiBIATh rpaskJaHCKO-MIATPUOTUYECKYIO MO3UIINIO, JEMOHCTPUPOBATh OCO3HAHHOE
MOBEJICHHE HAa OCHOBE TPAJAULIMOHHBIX OOICUEIOBEUECKUX IEHHOCTEH.

OK 07. ComelicTBOBAaTh COXPaHEHUIO OKPYXAIOIIEH Cpeibl, pecypcocOepekeHuIo,

3 PEKTUBHO ACHCTBOBATH B UPE3BBIYAMHBIX CUTYALIUSX.

OK 08. Ucnonp3oBath cpeacTBa GU3NIECKOM KYIbTYpHI IJIsl COXpAaHEHHUS U YKPETIJICHUS
3JI0POBBsI B IIpoliecce NPoPecCHOHATBHOM NeSITeIbHOCTH U MOACPKAHNUA HE0OX0IMMOTO
YPOBHSI (pU3UYECKON MTOATOTOBIEHHOCTH.

OK 09. Hcnonb3oBath HHYOPMAIIHOHHBIE TEXHOJIOTHUU B MPO(PECCHOHATBHOM NeSTeNTbHOCTH.

OK 10. [Tonp3oBaTbcs npodeccnoHaIbHON TOKyMEHTaluel Ha TOCY1apCTBEHHOM U
MHOCTPAaHHOM SI3bIKE.

OK 11. [TnanupoBaTh MpeInpuHUMATEIbCKYIO I1€ATEIbHOCTD B IpodecCuoHaIbHOM chepe.

®opmoii arTecTauy 1Mo yueOHOM TUCIMITIHMHE A1 TPodeccHu
43.01.09 «IloBap, xkonaurep» sBisercs AuddepeHIMPOBaHHBIN 3a4eT.



2. Pe3yabTarhl 0OCBOCHHS Y4eOHOM M COMIIVIMHBI, MO/JIeKalINe IPOBepKe
2.1. B pe3ynpraTe arrecTaluy MO Y4eOHOH IUCIUIUIMHE OCYIIECTBISIETCS KOMIUIEKCHAs
IpOBEpKa CIEAYIOIIMX YMEHMH U 3HAaHUHM, a Takke JUHaMUKa (OPMHUPOBAHUS OOIIUX

KOMIIETEHIINN:

Taoauna 1.1

PesyabTaTsl 00yueHust

OCHOBHBIE TOKAa3aTeJaH

®opMa KOHTPOJIA U

(ocBOEHHBIE YMEHMH], OLIEHKHU pe3yJIbTaToB OLleHUBAHUS
YCBOECHHbIE 3HAHMSA)
Y.1.00marbcs (yCTHO -CBOOOJTHOE BEJICHHE JMAaJIora B CaMOCTOSITEIIbHBIC
MUCHMEHHO) Ha MHOCTPAHHOM | CHUTYaIUsIX O(PUIUAIBHOTO U paboTHI,
A3bIKE Ha Mpo(ecCHOHANBHBIC | HEO(HUIIMATBHOTO OOLIECHHS B OBITOBOIA, KOHTPOJIbHbBIE

X ITIOBCCIHCBHBIC TCMBI,

COLIMOKYJITYPHOU U Y4eOHO-TPYIOBOM
cdepax, ¢ UCIMOJIb30BaHUEM
apryMeHTalu, SMOLMOHAIILHO-
OLICHOYHBIX CPEJICTB

paloThI, YCTHBIN
OIIpoC

V.2.1mepeBoIuTh (CO CIIOBapEM)
WHOCTpPaHHBIC TEKCTHI
npodeccrnoHaIbHON
HAIPaBJICHHOCTH,

Oeryioe YTeHHe U TIePEBOI AyTEHTUIHBIX
TEKCTOB Pa3HbIX CTUJIEH
(myOMITUCTHYECKUE, XYT0KECTBEHHEIE,
Hay4HO-TIOMYJSIPHBbIE U TEXHUYECKUE), C
HUCTIOJH30BAHUEM OCHOBHBIX BUJIOB
YTEHUS B 3aBUCUMOCTH OT
KOMMYHUKATUBHOM 3a/1auu

YcTHBIN ompoc,
CaMOCTOSITEIILHBIC
paboThI ,
KOHTPOJIbHBIC
paboThI

V.3. caMOCTOSITENILHO
COBEPIIECHCTBOBATH YCTHYIO U
[NHUCbMEHHYIO PEYb,
ITOITIOJIHATH CHOBapHBIﬁ 3ariac.

- CBOOOIHOE OIKMCBhIBAHUE SIBJICHUM,
COOBITHI;

- U3JI0KeHHE (PAKTOB B MUCHME JIMYHOTO
1 JIEJIOBOTO XapakTepa;

- 3aMOJIHEHHUE PA3JINYHBIX BUIOB aHKET,
cooOuieHue cpeneHmit o cede B hopme,
MPUHSATON B CTPaHE/CTPaHaX U3ydaeMOro
SI3BIKA.

YcTHBIN onpoc,
CaMOCTOSITEJIbHBIE
paboThI

3.1. nexkcuueckuir (1200 -
1400 nekCUYeCKHX EIMHUII)U

IPAMMATUYECKUN ~ MUHUMYM,
HEOOXOJUMBIH IS YTCHUS U
nepeBojga  (Co  CIIOBapeM)
MHOCTPaHHBIX TEKCTOB
npodeccrnoHaIbHON
HaIPaBJIEHHOCTH

- 3HAHME HOBBIX JIEKCUUECKUX €IUHUII,
CBSI3aHHBIX C TEMATUKOM JaHHOTO ATana
U C COOTBETCTBYIOLUIUMU CUTYaLIUSIMHU
00IIICHNS;

- MCTIOJIb30BaHKME HOBBIX 3HAUEHUN
M3YYCHHBIX TJIAr0JILHBIX (hOpM
(BUIOBPEMEHHBIX, HEJIMUHBIX), CPEICTBA
U CIIOCOOBI BBIPAKEHUS MOIATBHOCTH,
yCIIOBUS, IPEANOJIOKEHUS, IPUUHHBI,
CIICICTBUS, TOOYKJICHHUS K JCHCTBUIO;

- BJIaJICHUE JIMHTBOCTPAHOBEUYECKOH,
CTPAHOBEAYECKOU U COLIUOKYIBTYPHOU

YcTHBIN onpoc,
CaMOCTOSITEJIbHBIE
paboTHI.




uHpopManreH, pacIMpeHHOH 3a cyeT

HOBOM TEMaTHKH U POOIEMATUKU

pedeBoro oOIIeHUS;

- COCTaBJICHHE TEKCTOB, IOCTPOEHHBIX

Ha S13bIKOBOM MaTepHajie IOBCEIHEBHOIO U
podecCHOHAIBHOTO OOIICHHUS.

3. OueHka ocBOeHHs Y4eOHOM AUCHUIIINHBI:

3.1. ®opMbI U METObI OLICHUBAHUSA

IIpeameTomM OLIEHKM Cily>)KaT YMEHHMS M 3HaHWs, npexycmorperHsle OI'OC
no gucrumuae Ol  07.  «Huocmpaunsiii.  sA36ik 6 npoghecCcuoHalIbHOU
oessimenvHocmu  (Hemeykuti)», HalpaBlIeHHble Ha (QopMupoBaHue OOIIMX

KOMIIETEHIU .



Taoauna 2.2

KOHTpOJIb H OIICHKAa 0CBOCHUA yqeﬁﬂoﬁ AUCHUIIVIMHBI IO TEMaM (pa3ueﬂaM)

JJleMeHT y4eOHoil

(I)Oprl U METO/Ibl KOHTPOJIA

JIM CITUTLTHHBI
Tekyumuii KOHTPOJIb PyOexHblii KOHTPOJIB IIpoMexxyTOYHAS aTTeCTALUA
DopMa KOHTPOJIS IIpoBepsiembl dopma IIpoBepsiemble ®opma IIpoBepsiemble
e OK,V¥,3 KOHTPOJIA OK,VY,3 KOHTPOJISI OK,V,3

Tema 1. TECT, MIPOEKT, MOHOJIOT, Vi, ¥V2, V3 Vi, V2, V3
Ipoodykmut numanus u | nuanor, cM/p, scce, 31, 31,
CHOCOObI KYTUHAPHOU pedepar
oopadomku OK 1-5,9,10 OK 1-5,9,10
Tema 2. TECT, IPOEKT, MOHOJIOT, V1, V2, V3 N V1, yV2, V3
Tunwi npeonpuamuil JManor, cM/p, acce, 31, § 31,
00uecmeeHH020 pedepar %
numanusn u padoma OK 1-5,9,10 3 OK 1-5,9,10
nepconana s

S

3
Tema 3. TECT, IPOEKT, MOHOJIOT, Vi, ¥V2, V3 s Vi, V2, V3
Cocmaenenue menio. JMAJIoT, CM/p, 3cce, 31, §( 31,
Ha3zeanusn 601100 pedepar OK 1-5,9,10 S OK 1-5,9,10

&

Q
Tema 4. TECT, IPOEKT, MOHOJIOT, Vi,y2, V3 S Vi, y2, V3
Kyxns. JMAJIoT, CM/p, 3cce, 31, 31,
Ilpou3eoocmeennuole pedepar
nomeuwieHus u OK 1-5,9,10 OK 1-5,9,10
0bopyooeanue




Tema 5. TECT, IPOEKT, MOHOJIOT, V1, V2, V3
Kyxounas, JMAJIoT, CM/p, 3cce, 31,
CepeuUPOBOUHAA U pedepar OK 1-5,9,10
bapuasa nocyoa

Tema 6. TECT, IPOEKT, MOHOJIOT, Vi,¥V2, V3
Oocaysycueanue JIAJIoT, CM/p, 3cce, 31,
nocemumeneii 6 pedepar OK 1-5,9,10
pecmopane

Tema 7. TECT, IPOEKT, MOHOJIOT, Vi, y2,
Cucmema 3aKynok u JManor, cMm/p, acce, 31,
XpaHeHusa npooyKmoe pedepar OK 1-5,9,10
Tema 8. TECT, MPOEKT, MOHOJIOT, V1, V2, V3
Opzanuzauusn padomot JMAJIoT, CM/p, 3cce, 31
ouuyuanma u 6apmena | pedpepar OK 1-5,9,10
Tema 9. TECT, TPOEKT, MOHOJIOT, Vi, ¥V2, V3
Kyxnu napoooe mupa u | nuanor, cm/p, acce, 31,
peuenmut pedepar OK 1-5,9,10

npuzomoeneHus 61100

dPnyy

wanhve nIaHun9odnnuado

V1,V2, V3
31,
OK 1-5,9,10

V1,V2, V3
31,
OK 1-5,9,10

Vi, V2,
31,
OK 1-5,9,10

V1,V2, V3
31
OK 1-5,9,10

V1,V2, V3
31,
OK 1-5,9,10

AuddepeHupoBaHHbII 3aueT




2. KoMI1eKT OLleHOYHBIX CPEACTB
2.1 3apanus AJs1 IPOBEACHUS TEKYLero KOHTPOJIs

Tema 1. llokynku
3anaHus AJisl POBeAeHHUs YCTHOTO TeKYyIero KOHTPOJIs

TwHrBI MarasuHoOB.
HanMeHnoBaHus 0Ta€H0B
IIpoaykToBBIE Mara3uHbI

B cynepmapkere

Ha BocTOYHOM pBIHKE

UTO MOXKHO KYNUTh Ha PHIHKE?
['ne nydmie nenarb MOKyNKu?
PasroBop ¢ nokymnarenem
IToxynku B ['epmanum
IToxynku B bepnnne
HanMeHoBaHMs pOJOBOJIECTBEHHBIX TOBApOB

DpyYKTHI
KommgecTBa mpoaykToB 1 pacdacoBka

1. IlucbMeHHBIE 3aJJaHUSI HA 3HAHHUE HpO(l)eCCHOHaﬂbHOﬁ JICKCUKH U TCPMHUHOJIOTMHA

e Wiihlen Sie die richtige Variante. Boi0epute npaBu/ibHbIN BAPHAHT 0TBeTa

1. Die vorne links I | (Brenner / Feuer) funktioniert nicht auf diesem Herd. 2. Ich

kenne einen fantastischen| | (Rezept / Quittung) fiir Pilzsuppe. 3. Diese Mahlzeit
ist zu| | (Scharf/ fad). 4. Was sind wir haben gehen| |

(Schwer / leicht) Mahlzeit, erhalte ich schlifrig. 6. Essen Sie nicht, dass Apple. Es ist

(Nachtisch / Wiiste)? 5. Ich nicht so viel essen kann. Jedes Mal, wenn ich esse ein

| | (Verfaulten / rot). 7. Fleisch, das nicht viel Fett hat heif3t

(Unfat / mager) Fleisch. 8. Frisch gepresster Saft ist sehr| | (Nahrhafte
/ Erndhrung). 9. In einem Restaurant konnen Sie Thr Steak ,,selten, ,,mittel* oder ,,gut bestellen

| | "(Gekochte / Donne). 10. Ich habe einmal bekam Essen |
(Gift / Vergiftung) aus rohem Fisch zu essen.




e Ha3zoBure ciaenywomue 0/1101a:
. Es ist eine Art von trockenem granuliertem Rahmkise.
. Sie werden aus Teig und verschiedenen Arten von Fiillung und werden in
kochendem Wasser gegart.
3. Diese Art von Salat ist ,Russischer Salat* auf der ganzen Welt genannt? Aber
Russen nennen es mit Franzosisch Namen.

N —

1. Quark 2.Pelmeni.3. Olivensalat.

2. [IucbMeHHBIE 3alaHUd HA MMPOBEPKY HABBIKOB YTCHUA

1. Lesen und iibersetzen den Text in Schriftform:

Einkaufen ist ein Teil unseres Lebens geworden. Wir haben mit ihm zu beschéftigen, ob
es uns gefillt oder nicht. Es gibt Menschen, die einkaufen gehen hassen. So machen sie
eine Liste von dem, was sie brauchen, und durch die Geschéifte den Kauf der bendtigten
Dinge laufen. Manchmal kiimmern sie sich nicht {iber den Preis. Und es gibt Menschen,
die von Geschift zu Geschéft gehen fiir Waren von besserer Qualitdt und niedrigerem
Preis suchen. Diejenigen, keine Sorge iiber die Zeit verbringen sie einkaufen. Es gibt eine
grof3e Vielzahl von Geschéften und Supermirkten in jeder Stadt. Sie sind mit Rolltreppen
ausgestattet, die Kunden auf verschiedenen Etagen nehmen. Sobald Sie den Laden
betreten, findet man sich in einer fantastischen bunten Stadt Rocke, Pullover Kleider und
Lederstiefel und Schuhe.

2. Beantworten die Fragen zum Text.

a) Was Menschen tun, wenn sie einkaufen hassen?

b) Welche Gerite gibt es in den groBen Geschéften?

3. Ende auf den Sitzen.

a) Wenn die Menschen wie Einkaufen sie kiimmern sich um nicht...



b) Einige Geschifte aussehen...

4. Die Siitze im Text und Schreib findet unten in:

a) Present Simple b) Prisens Passiv c) Present Perfect

5. Satz mit den folgenden Worten: Make-up:

Geschifte, Lebensmittel, Dinge sind, andere, notwendig, weil, miissen wir, Kleidung und.

Tema 2. [IpennmpusiTus 001eCTBEHHOTO MUTAHUS

33[[3]-[]([5[ AJIA MPOBEACHHUA YCTHOI'0 TEKYHIECIr0 KOHTPOJIsA

OOcnyxnBaHme 3aBTpaka, 00e/1a, y)knHa B peCTopaHe
PecTopanbsl MockBbI

3axka3 0o B pecTopaHe

Pecropan, kakoit HAMOHALHOW KYXHU TIPEAIOUEH OBl ThI?
[epconan mpeanpusATHiA OOIIECTBEHHOTO MUTAHUS

B kade camooOcmyxuBaHUS

B cryneHdeckoit CTOIOBOM

1. IIncbMeHHbIE 3aJJaHUA HA 3HAHHC HpO(l)eCCI/lOHaJIBHOﬁ JICKCUKHU U TCPMHUHOJOTMHA

o Wiihlen Sie die richtige Variante
1.That war wirklich gut! Kann ich haben| | (S /s)? 2. Wenn Sie diese Sol3e
|
(Vorspeise / Artischocke) ist etwas essen Sie vor dem Hauptgang einer Mahlzeit. 4. Mdchten
Sie ein paar mehr Kartoffeln? Nein Danke. Ich bin| | (Vollstiandig / fall). 5. Eine

machen, nicht Vergessen| | (Star / Spin) es alle 5 Minuten. 3. Ein

sehr informelle Art zu sagen, dass Sie viel gegessen haben, ist: ,,Ich bin| | (Gefiillte
/ komplett)“. 6. Menschen, die Laktose-Intoleranz sind nicht essen kann| | (Fleisch
/ Milch) Produkte. 7. Sie sollten nicht viel essen| | (Fett / Fett) Nahrung. 8. Wenn
etwas ,,zucker—| | (Weg / frei)“, es enthélt keinen Zucker 9. Wir haben zwei Arten
von Mineralwasser -. Funken und | (Unsparkling / noch). 10. Schinkenscheiben,
Pantani, Wurst, usw. werden haufig bezeichnet als ,,kalt—| "(Schnitt / Fleisch).

1. Sekunden, 2. Riihren, 3. Eine Vorspeise, 4. Voll, 5. Gestopft, 6. milchartig, 7. fetthaltig, 8 frei, 9...
noch, 10. Cuts

Pa3nenute Ha 2 rpynnbi: Essen u Getridnke
Wasser, Fleisch, Kartoffeln, Saft, Bier, Karpfen, Ente, Coca, Kohl, Schinken, Kirsche, Tee, Kuchen, Wein,

Reis, Schweinekotelett.

HouﬁepnTe PYCCKHME IKBUBAJICHTHI K CJICAYHOIIUM CJI0BOCOYCTAHUAM:

1. kandiert a) MapUHOBaHHBIE IOMHUIOPbI
2. gewlrfelt b) kpemnkuit MICHOI OYyITbOH
3. eingemachte Tomaten C) Hape3aHHBIH KyOWKaMu

4. gehaktes Fleisch d) 3acaxapeHHBIN

5. Die feste Fleischbriihe €) pybaeHoe Msico




2. [IucbMeHHBIE 3alaHUA HA MIPOBECPKY HABBIKOB YTCHUHA

Germanische Restaurants

Wenn ein Mann und eine Frau wollen sie besser kennen zu lernen, gehen sie oft
zusammen in ein Restaurant aus. SchlieBlich ist es leichter zu reden in einer ruhigen
Atmosphére mit sanfter Musik, Wein und gutem Essen. Die meisten britischen Familien
gehen zu Restaurants nur zu besonderen Anldssen, wie Geburtstage oder Hochzeitstage.
Die Restaurants beste Kunden sind Geschiftsleute, die weg vom Telefon in ihnen zu
sprechen Geschéft in entspannter Atmosphére treffen. Sie konnen essen, was sie wollen,
weil das Unternehmen die Rechnung bezahlt.

Fiir Besucher nach Berlin, kann Spa3 machen, Essen. Aber wenn Sie das besondere
Gefiihl von Berlin wollen, gehen Sie zum Ritz in Piccadilly fiir Tee jeden Nachmittag um
halb finf. Und Sie werden sehen, dass die Preise sehr hoch sind. Dann konnen Sie
versuchen, die deutsches Lieblingsessen - Fisch und Fleisch. Nehmen Sie es weg und
essen, wo man wie - im Park, auf dem Bus oder wéihrend Sie hinunter die Strale gehen.

Deutsche Restaurants haben fiir ihre gute Kiiche nicht immer beriihmt gewesen.
Allzu oft, boten sie nur Nahrung und Bestecks mit allem, was gebraten. Aber jetzt
gesunde Nahrung ist in Mode.

Beantworte die Fragen. (OTBeThTE Ha BONIPOCHI):

a. Wo die britischen Ménner und Frauen gehen, wenn sie wollen, sie besser kennen zu
lernen?

b. Wann deutsche Familien ins Restaurant gehen?

c. Warum bevorzugen Geschéftsleute Restaurants zu gehen?

Tema 3. Kyxuu HapojoB Mupa
3anaHus AJis IPOBeJAeHHUs YCTHOTO TeKYIero KOHTPOJIs

Uro ensat B CIIIA?

Uro ensat B bpuranun?

TpanuuuoHHast aHTJIMICKAs eaa
THUNWYHBIN aHTIMICKAN 3aBTpaK
E>xenHeBHBIN pallOH aHIJIMYaH
OcobeHHocTH OpUTAaHCKON KyXHHU

B anrmiickom nabe

bazoBble THIIBI MEHIO B pECTOpaHe
CTpyKTypa MEHIO B pecTOpaHe
CocraBneHue 1 NpeAioKEHUE MEHIO.
CepBupoBKa cTrona

[Mocyna u mpuGOpPHI I CEPBUPOBKHU CTOJIA
3aKyCKH U canathl

OcHoBHOE 01110710

Kakyro HannoHaNpHYI0 KyXHIO IPEANOYUTACIIb ThI?



1. IIncbMeHHBbIE 3aJlaHUd HA 3HAHHEC HpO(beCCHOHaﬂbHOﬁ JIEKCUKH U TCPMUHOJIOTUHA

Wéihlen Sie die beste (logischste) Antwort fiir jede der folgenden Sdtze zu vervollstindigen. Wéhlen Sie
aus den folgenden Worten: Fad, roh, komplizierte, sii}, gewaschen, salzig, wiirzig, geschmolzen, dick,

abgestanden. 1. Die Suppe ist zu|

Kaffee ist zu

Es ist
|
|
|

denn du hast in sie zu viel Salz setzen. 2. Der

denn du hast in sie zu viel Zucker setzen. 3. Der Eintopf ist zu

weil Sie haben zu viele heile Paprika in sie. 4. Der Eintopf ist zu

weil Sie nicht genug Wasser, um es hinzuzufiigen. 5. Das Eis hat

weil Sie es aullerhalb der Gefriertruhe gelassen. 6. Dieses Gericht ist auch
. Sie sollten einige Gewiirze hinzufligen. 7. Dieses Rezept ist auch

. Sie haben noch keine einfacheren Rezepte haben? 8. Das Brot ist frisch nicht.

. 9. Diese Gemiise sind nicht gekocht. Sie sind

. 10. Diese Frucht ist verschmutzt. Es ist nicht

1. salziger 2 siifle 3 wiirzige 4 dick 5 geschmolzen 6 fade 7complicated 8 abgestanden 9 rot 10

gewaschen

HouﬁepnTe PYCCKHE IKBUBAJICHTDBI K CJICAYIOIHUM CJIOBOCOYECTAHUAM !

. Viele Wege, ein Schneiden) mscHoit dapm
Sauerkraut b) 3anpaBka

. Mixed Fleisch c) 3epancras ukpa

. Weiche Kaviar d) kBamennas karmycra

. Geschmacks- €) crmoco0bI Hape3Ku

. Gekleidet mit Mayonnaise f) MmodeHbIe s1010KH

. Gekochte Karotten g) BapeHass MOPKOBb

Soaked Apfel h) npunpasnennslii Maiione3om

Schlagsahne 1) MscHoit OybOH

Briihe j) B30uTHIC CITUBKI



Tema 3. Kyxuu HapoaoB Mupa
3aganus A NPOBePKH 3HAHMIT
I'pamMaTH4YecKkHe 3aJaHUS 10 TeMaM:
Wwms cymecTBUTENBbHOE: €ro OCHOBHBIE (YHKIHMH B TPEUIOKCHHWH; MMEHA CYIIECTBUTEIBHBIC BO
MHOXECTBEHHOM YHCIIe, 00pa30BaHHBIC TIO TIPABIULY, a TAK)KE UCKITIOUEHUS.
apTHUKIb: ONIPEACIICHHBIN, HEOTIPEAEIICHHBIN, HYJIEBOH,
KOJIMUeCTBEHHBIC MecTonMeHust mehrere , viele, wenige, wenige, wenig, ein wenig;
UM TIpUJIAaraTeIbHOE B MOJIOKHUTEIFHOM, CPAaBHUTENFHON M MPEBOCXOIHOM CTETEHAX, 00pa30BaHHBIE TI0
MPaBUJIAM, @ TAKKE UCKITIOUCHHS
Bapmuanr 1

1. BctaBbTe apTHKJIb, I/1€ HEOOX0ANMO.

1. Thr ... Mann ist ... Wissenschaftler.

2. Es gibt ... Bett und ... Kleiderschrank in meinem ... Zimmer.

3. ... Baikal ist ... tiefste See in ... Russland.

4. Unsere ... Wohnung ist in der ... Lenin-Strafe.

5 ... Maximum ist ... gréfite Kino in unserer ... Stadt.

1.-,ein 2.a,a, -3 .-, die, - 4.die, die, -
2. OT™MeTbTE CTPOUYKY € MPABWILHBIM BAPHAHTOM 00Pa30BaHUs MHOKECTBEHHOTO YU CJIa
CYIIeCTBUTEJIbHBIX.
a) Fisch-Fisch, Kartoffel-Kartoffeln
b) Buch-Biicher, Frau-Frauen, , Krise Krisen, Hirsch-Hirsch
c¢)Briicke-Briicken, Frau-Frauen, Geld-Geld, Katze-Katzen
d) Lampe-Lampen, Text-Texte, Stadt-Stiadte, Deutsche-Deutschen, Fliege - Fliegen
3. locTtaBbTe NpHUIaraTejbHble B CKOOKAX B COOTBETCTBYIOLIYIO CTeNeHb CPABHEHUS
. Ich gestern traf meinen (gut) Freund.
. Hans ist (junge) in ihrer Familie.
. Peter ist nicht (stark) sein dlterer Bruder Max.
. -Es ist nicht sehr warm heute, oder? - Nein, es war (warm) gestern.
. Dein Freund aussah gestern verérgert. Ich bin froh, dass er (gliicklich) heute aussieht.
1. besseren 2. der jiingste 3.so stark wie 4 wirmer 5. gliicklicher

4. Ynorpeoure Prdsens B ceAyIOIMX NPeAI0KeHUSIX U MepeBeIuTe UX HA PYCCKHIA SI3BIK.

1. Sie (mdgen) in England zu leben?

[ OO R S

2. Ich (nicht / gehen) zur Arbeit an Samstagen.
3. Wenn dieses Geschift (6ffnen)?

4. Mein Freund (sprechen) Deutsch.

5. Sie (nicht / zu wollen), hier zu bleiben.

5. Ynotpedure cioBa B cKOOKax 6 Prdteritum B cleAyIOIIMX NMPeIJIoKeHUX U NepeBeJuTe UX HA
PYCCKHUIi A3BIK.
1. Ich (bis Ende sein) mein Kurs Papier vor zwei Tagen.
. Wir (nicht / zu Uhr sein ) TV gestern.

2
3. Wie Sie (passieren) Thre Priifungen?

4. Don (nicht / haben) Friihstiick an diesem Morgen.
5

. Ich (zu entscheiden) ans Meer zu gehen.



6. Ynorpeoure B Futurum Aktiv cieayionme nmpeaioskeHusi H nepeBeIuTe HX HA PYCCKHIA A3BIK.
1. Ich denke, dass Diana die Priifung (passieren).
. I (nicht / vergessen) dariiber.

2
3. Ich glaube nicht, es (Regen) morgen.

4. Sie nicht Kaffee trinken, bevor Sie zu Bett gehen. Sie (nicht / zu schlafen).
5

. Wenn Sie (zum Telefon) mir?

Tecm 04151 KOoHMpo/1s1 3HAHUU. Bwvi6epume npasuabHblii omeem.

1) Wie ... Kdse soll ich kaufen?
a) vielb) viele c) viele
2) Kann ich ... mehr Eis in meinem Getrdinke?
a) Aeinpaarb) ein wenig ) viele
3) Nur ... die Leute wissen, dass er ein beriihmter Schauspieler.
A ein viel B ein paar C ein wenig
4) Ich habe.... Freizeit heute. Im Moment gibt es viele Unternehmen zu tun.
A ein kleines B viel C wenige
5) Sie essen nicht ... Schokolade, weil sie eine Didt ist.
A ein viele B eine Menge von C viel
6) Wie ... Siifsigkeiten gibt es in der Schiissel?
A ein viel B paar C viele

8. CocTaBb NpeaI0KeHUsI U3 MPEAJI0KEHHBIX CJI0B.

1. Wihlen Sie, ich, Obst, frisch, Gemiise und.

2. Lebensmittel, fiir, ist, ein, gut, schnell, Idee, Mittagessen.
3. gebraten, dieses, besteht, Schale, der, Koteletts.

9. Ipouuraiite Tekct. [lox0epuTe Ha3BaHHE K TEKCTY U3 NMPEIIOKEHHbIX BADHAHTOB
Eine Person wird gesehen und bewertet durch sein Verhalten und die Kommunikation mit anderen
Menschen. Wenn jemand eine reiche und schone Innenwelt hat er oder sie zeigt hohe Mal3 an sozialer
Etikette. Manchmal, wenn wir einfach sagen, ,,Hallo!“ Leute treffen und ,,Auf Wiedersehen!* verlassen,
es zeigt unsere guten Manieren. Es ist auch notwendig, hofliche Worte in formellen Situationen zu
verwenden, und wenn an Fremde oder dltere Menschen zu sprechen.

a) Tischmanieren

b) Offentliches Verhalten

¢) Gute Manieren

d) Hoflichkeit

e) Schlechte Manieren



Bapuanr 2

1. BcTaBbTe apTHKJIb, I/1€ HEOOX0ANMO.
1. Sie arbeitet in ... College.
2. Es gibt ... zwei Sessel in unserem ... Zimmer.
3. Sie ist ... grof3 und schlank.
4. Sie waren in ... Bolschoi-Theater im vergangenen ... Woche.
5. Ich werde gehen ... Schwarzes Meer weiter ... Jahr.

2. OT™MeTbTE CTPOUKY C HENMPABUJILHBIM BAPHAHTOM 00Pa30BaHUS MHOKECTBEHHOI0 YHCJIa
CYIIeCTBUTEIbHbBIX.

a) Messer-Messer, direkt Fiile, Haus Hauses, Tag-Tage, Schaf-Schaf

b) Mann-Minner, Feder-Kugelschreiber, Mddchen-Madchen, Index-Indizes, Bakterium-Bakterien
¢) Maus-Maiuse, Tomaten-Tomaten, Kinder - Kinder , Mensch-Menschen , Weg-Wege

d) Lampen-Lampen, Text-Texte, Stadt-Stidte, Deutsch-Deutschen, Fliege - Fliegen

3. TTocraBbTe MpUJIaraTe/ibHbIe B CKOOKAX B COOTBETCTBYIOIIYIO CTeNeHb CPABHEHUS

[ I SRS B S e

N

. Wo ist (in der Néhe) Post, bitte?

. Das ist (gut) Film ich je gesehen habe.

. Offentliche Verkehrsmittel in London ist (teuer) in Europa.
. Glauben Sie, die Amerikaner sind (schon) als Engléander?

. Der 22. Dezember ist (kurz) Tag im Jahr.

. Ynorpe0duTe Prisens B ciieqyomux MpeayioKEHUAX U IEPEBEAUTE UX HA PYCCKHU SI3BIK.
1.
2.
3.
4.
5.

Ich in der Regel (zu wecken) morgens um 7 Uhr auf.

Elizabeth (spielen) sehr gut Klavier.

Sie (sprechen) Franzosisch?

Ich habe ein Auto, aber ich (nicht / zu verwenden) ist es sehr oft.

Was Sie (zu mdgen) in Ihrer Freizeit zu tun?

5. Ynotpe6ure Priteritum B creqyronmx NpeayioKESHUAX U TIEPEBEIUTE UX HA PYCCKHUI A3BIK.

1.
2.
3.

4.
5.

Wir (nicht / gehen) ins Kino gestern.
Es (Regen) am Sonntag?
Was Sie (zu tun) auf dem Wochenende?

Die Giste (zu lassen), um das Haus.

I (lesen) zwei Zeitungen gestern.

6. Ynorpedure Futurum B cienyromux NpeuioKEeHUsIX U MEPEBEUTE UX HA PYCCKUH S3bIK.

1.

Wo Sie (leben)?

2. Tom (nicht / passieren) seine Priifung.
3. Ich bin sicher, dass Sie (mdgen) ihr.
4.

5. Ich glaube, ich (bleiben) hier.

Wenn Sie nach Hause zuriickkehren, konnen Sie (zu bemerken) eine Menge Verdnderungen.



7. Boi0epuTe npaBWIbLHbBII BApUaHT.

1) 8) Ich habe einige / ein paar Apfel. Ich kann etwas Saft machen
2) Ich glaube, du hast setzen zu viele / zu viel Zucker in den Tee.
3) Wie viele / viel Zeit haben wir noch iibrig?

4) Kennen Sie viel / viele auslédndische Menschen? - Nein, ich weil nicht. Ich kenne nur sehr wenige / ein
paar.

5) Er hat wenig / ein wenig Zeit. Er kann Fuf3ball spielen.
6) Wir haben wenig / ein wenig Kaffee. Es ist nicht genug fiir uns alle.

9. CocTaBb NpeIIOKEeHHS U3 NMPENJI0KEHHBIX CJIOB.

1. Menschen, Kiiche, haben, ein, Englisch, speziell, Kiiche.

2. Werden, Fast-Food, haben sie, Ketten, sehr beliebt.

3. Abend, Familien gehen, Englisch, heraus, oft, flir eine, Mahlzeit.

10. IIpouuraiite Tekct. [londepuTe HA3BaHHE K TEKCTY U3 MPeIJI0KEeHHBIX BAPHAHTOB.

Tischmanieren sind ein weiteres wichtiges Thema. Wihrend seiner Zeit bei formellen Abendessen, essen
die Menschen in der Regel mit Messer und Gabel. Bald nach am Tisch sitzen ist es richtig, eine Serviette
auf den Schof} zu legen. Gesittet Menschen wissen in der Regel die Regeln der Tabelle. Wenn es eine
Vielzahl von Tafelsilber vor dir ist, dann ist es eine gute Idee, mit dem Messer, Gabel oder Loffel zu
starten, die am weitesten von dem Teller ist

a) Tischmanieren

b) Offentliches Verhalten

¢) Gute Manieren

d) Hoflichkeit

e) Schlechte Manieren

Tema 4. Pycckasi KyxHst
3anaHus AJis IPOBeJAeHHUs YCTHOTO TeKYIero KOHTPOJIs

OcobeHHoCTH PYCCKOW HAIIMOHATHHOU KyXHU
TpaguMOHHBIE POCCUNCKHE CYITBI

MsicHble 1 peIOHBIE OJFO/Ia PYCCKOM KYXHHU
TpaauImoHHbIE MOJIOYHBIE MPOTYKTHI

[MomynspHbIE pycCKHe HAUTKA

CTpyKTypa MEHIO M penenTsl 00/ B PyCCKOM peCTOpaHe



IIucbMeHHBIE 3aJaHUA HA 3HAHHE HpO(l)eCCI/IOHa.]IbHOﬁ JIEKCUKHU U TCPMHUHOJIOIMHA

Wéihlen Sie die richtige Variante

1. Dieser Wirkstoff wird eine Menge bringen | | (Geschmack / AblaB) zu dieser

Schale. manchmal 2. Lebensmittel aus anderen Léandern (noch) genannt| |
(Ethnische / ethische) Nahrung. 3.| | (Herzhaft / hart) Geschmack = starkes Aroma
4. Wie lange muss ich auf | (Steiler / Stopp) dieser Tee? 5. Mein Arzt sagte mir

Rebecca Versucht,| | (Ausschneiden / abgeschnitten) (= beseitigen) Fleisch aus
ihrer Erndhrung. 7. Wenn Lebensmittel in einem Supermarkt zu kaufen, ist es wichtig, das lesen

auf Junk-Food zu senken, und zu essen (Nahrende / verarbeitet) Essen statt. 6.

| | (Label / Papier). 8. Sie haben nicht diese Lebensmittel zu

kombinieren mit irgendetwas. Es ist kdstlich auf seinem| | (eins besitzen). 9. Dies

ist ein sehr zeitaufwendige Gericht. Es erfordert eine Menge Vorbereitung und| |

(Bereinigung / Reinheit). 10. In diesen Tagen habe ich Low—| | "(Fett / Fett) Milch
in meinem Kaffee statt Sahne.
1. Geschmack, 2. Ethnische, 3. Hart, 4. Steil, 5. Pflegende, 6. Ausschnitt, 7. Etikett, 8. Eigene, 9.
Cleane, 10 Fett

Tema S. IlpuroroBiieHHe e/ibl, 0CHOBHBbIE CTIOCOOBI KYJTHHAPHOH 00padoTKH
3aganus 1J1 NpoBeJeHHs] YCTHOTO TeKYILIero KOHTPOJIs

[TpuroToBneHne K MPa3THUKY

UYro takoe «ponmro»?

OCHOBHBIE METO/IbI TPUTOTOBJICHUS TTHIIH

Bupl kynmuHapHO#H 00pabOTKM Msica U PHIOHI.

Kakne crioco6s1 06paboTKy MUy HanboIee MoIe3HbI?

KynmuHapHbIe XapaKTepUCTHKH OO,

IuceMeHHbIE 321aHUS HA 3HAHHUE MPO(PecCHOHATBHO JTeKCHKH H TEPMHHOJIOTHU

Bbi0epute mpaBWIBHBIA TIiaroa k ¢pazam: rosten, kochen, wiirfeln, hacken, grillen, braten,
toasten, scheiben, maischen, braten.

. ... Wasser zu machen, Tee

2. eine Zwiebel in Stiicke

3. Wiirstchen iiber dem Feuer
4, .. Brot zu machen Toast

5. . Kase flir Spaghetti

6. ... ein Huhn zum Abendessen
7. .. eine Banane fiir das Baby
8. ... ein Fisch in einer Pfanne

9. ... Tomaten fiir den Salat

10. ...... Schinken-Sandwich



Bbi0epuTte npaBuibHbBINA raroJa k ¢gpasam: kochen, essen, nicht iiberschreiten, zu halten, Wiirme,
schilen, waschen

I........... Kése im Kiihlschrank
2. ........ .vegetabiles, bevor Sie sie waschen
3 Wasser auf den Reis

... Fleisch, bis es nicht rosa ist

<eweer... Fisch am Tag Sie es kaufen

......... Reis, bevor Sie es kochen

. veeene.. die empfohlene tagliche Aufnahme
<eveenene. griindlich vor dem Servieren

%N LA

Wéihlen Sie die beste (logischste) Antwort fiir jede der folgenden Sdtze zu vervollstindigen. Wihlen Sie
aus den folgenden Worten: Fad, roh, komplizierte, sii}, gewaschen, salzig, wiirzig, geschmolzen, dick,
abgestanden.

1. Die Suppe ist zu | | denn du hast in sie zu viel Salz setzen. 2. Der Kaffee ist

denn du hast in sie zu viel Zucker setzen. 3. Der Eintopf ist zu

weil Sie haben zu viele heile Paprika in sie. 4. Der Eintopf ist zu

weil Sie es aulerhalb der Gefriertruhe gelassen. 6. Dieses Gericht ist auch

. Sie sollten einige Gewiirze hinzufligen. 7. Dieses Rezept ist auch

|
|
| weil Sie nicht genug Wasser, um es hinzuzufiigen. 5. Das Eis hat
|
|
|

. Sie haben noch keine einfachere Rezepte haben? 8. Das Brot ist frisch
icht. Es ist

| . 9. Diese Gemiise sind nicht gekocht. Sie sind

| . 10. Diese Frucht ist verschmutzt. Es ist nicht

=1 " 1" 18

Tema 6. CepBuc B cpepe nuTaHUA
3aganus AJ1 NpoBeJeHHs] YCTHOTO TeKYILero KOHTPOJIs

bazoBble THIIBI MEHIO B pECTOpaHe
CTpyKTypa MEHIO B pecTOpaHe
CocraBneHue 1 NpeAioKEHUE MEHIO.
CepBupoBKa cTona

[Mocyna u mpuOOpPHI I CEPBUPOBKHU CTOJIA
3aKyCKH U canathl

OcHoBHOE 01170/10

HecepT 1 HANUTKU

Kak mpaBuiibHO BBEIOpaTh BUHO IS 00€e1a
KyxoHHas yTBaph U HHBEHTaph
IucpMeHHbIE 321aHUS HA 3HAHHME MPO(PecCHOHATBHO JTeKCHKH U TEPMHHOJIOTHU



Fiillen Sie jeden der Séitze unter Verwendung der folgenden Worten: Platte, Mikrowelle, Mopp,
Geschirrspiiler, Schneidebrett, Mixer, Geschirr, Stuhl, Lappen, Schrank 1. Die meisten Leute schneiden

Gemiise auf ein | | . 2. Ich werde einen Shake in der machen

| . 3. Konnten Sie wischen bitte, dass Spill mit der

| Das ist auf der Theke? 4. Im Setzen Sie die Gerichte

| auf den Tisch. Mein Bruder bringt seine Freundin. 6. P1: Wir haben nicht genug

|
|
| | . Ich werde sie spater waschen. 5. eine zusétzliche Put
|
|

| fiir jeden. P2: Das ist in Ordnung, werden wir eine Gabel teilen. Legen Sie das
Popcorn in der 7.
|
|

| und setzen Sie sich auf 4 Minuten. 8. Stellen Sie sicher, Sie

| der Boden vor dem Abendessen. Diese Kiiche ist schmutzig! 9. Die Dosen von
Lebensmitteln sind alle in der
|
|

| . 10. Hier finden Sie eine

| aus dem Wohnzimmer fiir Thre Mutter zu sitzen.
Schneidebrett 1, 2 Mixer, 3 rag 4 Geschirrspiiler 5 Platte 6 Utensilien 7 Mikrowelle, 8 Mops 9 Schrank
10 Stuhl

Ha3oBuTe cienyomue 6.11o1a:
1. Esist eine Art von trockenem granuliertem Rahmkise.
2. Sie werden aus Teig und verschiedenen Arten von Fiillung und werden in kochendem Wasser
gegart.
3. Diese Art von Salat ist ,Russischer Salat‘ auf der ganzen Welt genannt? Aber die Russen nennen
es mit Franzosisch Namen.
1. Sooshki 2. Ryazhenka. 3.Porridge.

Tema 7. Mosi npogeccus - mopap
3anaHus AJisl IPOBeAeHHUs YCTHOTO TeKYyIero KOHTPOJIs

e (Cucrema 3aKyloK ¥ XpaHEHHS MPOTYKTOB

e CoOnromeHre HOPM CAaHUTAPUU U TUTHEHBI

e [lyrs B mpodeccuro

e VYcrpoiicTBo Ha pabory. Hanucanue pesrome

Tema 8. 3nopoBoe nuTanue
e BererapuaHcTBO

e (COamaHCHpPOBAHHOE MMUTAHUE
e CopepxkaHue MUTATEIBHBIX BEMIECTB B MPOIYKTaX U X BIMSHUE HA OPTAHU3M YeJIOBEKa
e 3pgoposas ena



IIucbMeHHBIE 3aJaHUA HA 3HAHUE HpO(l)eCCl/IOHa.]IbHOﬁ JIEKCUKHU U TCPMHUHOJIOIMHA

IToadepuTe cJI0Ba K MX 3HAYECHUSIM

1.Meile a) eine Person, die Macht Essen

2.Dish b) eine besondere Art des Kochens

3.Foods) die einzelnen Phasen, in denen eine Mahlzeit serviert

4.Cours d) Lebensmittel, die jeden Tag zur gleichen Zeit gegessen wird
5.Cooke) Dinge, die Menschen essen, wie Gemiise und Fleisch

6.Cousine) Essen zubereitet in einer bestimmten Art und Weise, die typisch fiir einen bestimmten Bereich

7.eine kleine Menge der Nahrung zwischen den Hauptmahlzeiten Abschnitt g) oder anstelle einer
Mahlzeit
8.Snack h) eine Menge an Nahrung fiir eine Person, wenn sie in einem Restaurant serviert

Mox umppamu 1-5 o003HaveHbI nNPodIeMbl NHUTAHHMSA, HAWIUTe NYTH pelleHUs BbIOpaB

COOTBETCTBleIlII/lﬁ BapHaHT a-¢€:

1. Untergewicht a) Folgen Sie einen Low-Carb.

2. Miidigkeit b) Essen Sie Lebensmittel, die reich an
Vitamin C.

3. Ubergewicht c) Essen Sie drei gut ausgewogene Mahlzeiten
und drei oder vier Snacks pro Tag

4. haufige Krankheit d) Trinken Sie mehr Wasser und essen mehr
fettem Fisch, Niisse und Samen.

5. trockene Haut e) Essen Sie weniger und nehmen
regelmdfige Bewegung

Bbi0epuTte npaBu/IbHbIA BAPDHAHT
1. Was ist die sicherste Temperatur Thres Kiihlschranks zu halten?

. ol . ol . ol e .
Nicht warmer als 55 Nicht warmer als 50 Nicht wéarmer als 45 Nicht

warmer als 40

1.

2.

s it

o

Was ist die Sanitdr Art von Schneidebrett

i i
Plastik ' Holz ° Beide sind gleich
Welche Artikel in Ihrer Kiiche hélt in der Regel die meisten Bakterien?

. CorC CorC . oI oI
Geschirrtuch Schwamm Geschirrspiiler Sinken
Was ist das gesiindeste Ol zum Kochen?

ol . T O .
Erdnuss Olive Mais Sojabohne
Wenn Sie kochen, wie kann man sagen, ob ein Ei frisch ist?

Legen Sie sich in einer Schiissel mit kithlem, Salzwasser. Wenn es sinkt es ist frisch.

: cor . :
Rieche es Shake it es essen und sehen, was passiert



Ilouckn p360Tbl. Pe3rome. 3anojiHeHHEe AaHKETHI.

Die Bewerbung fiir die Arbeit.
1. Lesen Sie den Text und iibersetst es:

Die Zeit vergeht, und einen Tag wirst du fiir den Job zu suchen.
Hier finden Sie einige Hinweise gegeben werden (Beratung), wie man ein Gesprich
eingeladen werden.
Wie eine Bewerbung schreiben
Die Job-Gewinntipps von Profis:
Setzen Sie

1. Ihre Adresse, Telefonnummer und das Datum in der Ecke und den Namen der Person,
die Sie sich bewerben auf der Zeitpunkt verlassen. Schreiben Sie den Firmennamen und
die Adresse ein.
2. eine Linie zwischen den Absitzen verlassen. Absatz - eine hofliche ein Satz Offnung
Erklarung, warum Sie schreiben.
Sagen 3. sie Sie wissen, dass sie viel beschéiftigt Leute, aber Stress sind, dass Du
beweisen, dass Sie zu ihrer Zeit wiirdig sind.
4. Sie sich auf den Verkauf wie ein Produkt beschreiben. Listen Sie Thre Fahigkeiten und
suchpersonal Qualititen wie hohe Motivation, Begeisterung und Anpassungsfihigkeit.

5. Wenn Sie Qualifikationen haben, sie kurz auflisten.

6. Eine positive Einstellung ist wichtig, so erklidren, warum es die Sie nur filir arbeiten will
Firma.

7. fiir ein Interview bitten. Sagen Sie gliicklich sind, flir einen Chat kommen zu jeder Zeit,
auch wenn es keine Arbeitsplétze jetzt zur Verfiigung stehen. Vielen Dank, die Leser und
sie daran erinnern, Sie auf eine Antwort warten. Verwenden Sie ,,Mit freundlichen
GrifBlen”, wenn Sie zu einer benannten Person schreiben und ,,Getreu®, wenn Sie ,,Sehr
geehrter Herr Frau gestartet.» Anmelden Thr Brief in der linken unteren und drucken Ihren
Namen deutlich



2. Lesen Sie den Lebenslauf und machen Sie Ihre eigenen ein:

MEIN LEBENSLAUF
NAME Ivan Ivanov
GEBURTSDATUM Oktober 31,2003
GEBURTSORT Russland, Shakhty
STAATSANGEHORIGKEIT Russisch
SEX Mainnlich
ADRESSE 24, Lenin-Strafle
TELEFON (3462) 222-222
ALTER 20
AUFGABE DER ARBEIT Automobil-Techniker
BILDUNG sekundérBerufsBildung
NAME DER SCHULE Schachty Politacnical Hochschule
JAHR DER GRAD 2018
VERLAUF GENOMMEN ODER
GRAD -
COMPUTERFAHIGKEITEN elebt mit MS Office AutoCAD
QUALITATEN prazise, zuverlassig, flexibel, ohne Stress
ARBEITSERFAHRUNG Schachty Stadi\—lli/lll(l)/ll, Strom-2019
SPRACHEN Englisch (Starter-Ebene, mit Worterbuch lesen)
INTERESSE Reisen, Sport, cooking
VERWEISE Verfiigbar auf Antrag

3.BoccraHoBuTE B NMpPaBUJBHOM IOPHAAKE KOMIIOHCHTBI pe3roMe:

. Referenzen

. Kontaktinformationen
. Bildung 6. Féhigkeiten
. Arbeitserfahrung

. Ziel

. Féhigkeiten

. Geburtstag.

~N NN kAW

4. Ilonb6epu K CJIOBY mepeBoja




1. Wissenschaftler  a) Berepunap

1. Sekretir b) mHCTIEKTOD
2. Aufsichtsperson c¢) mepeBoauuK
3. Schneider d) moiimuk okoH
4. Ubersetzer e) cekperaphb

5. Verkéufer f) mpomasen

6. Reisefiihrer g) odpurmaHT
7. Tierarzt h) yaensrit

8. Kellner 1) mopTHOU

9. Fensterputzer  j) Typ areHr

5. IlepeBenquTe HHCTPYKIHUIO HA PYCCKHUIl A3bIK. MaKkcuMaJibHOE KOJUYECTBO 0aJIOB -5
Die Aufgaben eines Kochs

Koch fiihrt die folgenden Aufgaben:

1. Koch trigt direkt Zubereitung von Gerichten, einschlieflich: Waschen und Produkte blanchiert,
Zutaten mischen, Braten, Grillen, Kochen auf dem Dampfen, Kochen Saucen, Suppen, Briihen,
Vorspeisen und Salate vom Buffet.

2. Schmiickt Gerichte.

3. plant das Menii.

4. studieren Kundenanforderungen fiir Service und Qualitdt von Lebensmitteln und Produkten.

5. leitet Coaching Maitre und Kellner.

6. liberwacht die Arbeit der Reinigung, Desinfektion, Desinfektion von Biiro- und Produktionsstitten;
Reinigung und Wartung entsprechend den sanitdren Normen der speziellen Kleidung.

7. ist Beschwerden der Géste (Besucher), um die Qualitdt von Essen und Service zu studieren, fiihrt
Statistiken liber Beschwerden und Anspriiche, bereitet Vorschldge fiir Verbesserungen

6.Ilon0epu k ciaoBy nepeBoa. Ka:knoe coorBercTBHe ollenuBaercs B 1 0a1. MakcumasabHoe Aantal
10 6as10B.

1.Buchhalter a) MYCOPILHUK
2. Architekt b) mroTHUK
3. Bécker C) MSICHHK

4. Maurer d) ybopmmma
5. Metzger e) med-moBap
6. Zimmermann f) amexTpux
7. Kochchef g) TIeKapb

8. Mistbauer h) OGyxramrep
9. Reinemachefrau 1) apXUTEKTOp
10. Elektriker J) KaMeHIIMK

7. IlepeBenniTe MHCTPYKIHIO HA PYCCKHIl 3bIK. MakcuMaabHOE KOJIHYeCTBO 0aJI0B -5

Rechte der Koches

Koch hat das Recht:

1. zu mit Projekten von Entscheidungen seiner Organisation der Arbeit im Zusammenhang vertraut zu machen.

2. Vorschldge zu unterbreiten, die Verwaltung seiner Arbeit und die des Unternehmens zu verbessern.

3. Nachfrage der Anbieter von Produkten und liefert bei berechtigter Anspriiche an die Qualitét und Haltbarkeit zu
dndern.

4. Thr Vorgesetzter aller identifizierten Méngel zu informieren und Vorschlidge zu machen, um sie zu beheben.

5. von der Unternehmensleitung von ungeplanten Aktivitdten auf Hygiene Verarbeitung Produktionsanlagen,
vollstindige oder teilweise Ersatz der Einrichtungen / Ausriistungen Im Falle einer Abweichung in ihren
Anforderungen an Hygiene und Abwasserentsorgung, sowie in Notfdllen zu verlangen.




Kputepun onenku:
KOC B nenom onenmnBaercs cyMMapHbIM 0ajuioM, OJIyd€HHBIM CTYIEHTOM 3a BBITIOJIHEHUE BCEX
3aJaHN.

Kaxxapiit mpaBuiibHBIN BapHaHT OTBETA OLIEHMBaETCs B 1 Oasl.

IInceMeHHBII MepeBo/I TEKCTA OLEHUBACTCS B 5 0aJLIOB.

[Ipu oueHKE MTUCHMEHHOTO MEPEBOIa YIUTHIBAIOTCS CICAYIOLINE KPUTEPHH:

- HAYYHBIN CTHIIb NIEPEBOJA;

- TOYHOCTb U 3KBUBAJICHTHOCTb MEPEBOIA;

- CBOOOTHOE BIIaJIcHHE MPO(PECCHOHATLHOM TEPMUHOJIOTHEH;

- cOOIII0ZICHNE BCEX CTPYKTYPHO-TPAMMATHYECKIX KaTerOPHid Py mepenade nHPOpMaIiH.

B cootBercTBUE C ypOBHEM BBINOJHEHUS 33aHUS MOXKET HOJIYYUTh CIEAYIOIIEe KOJINYECTBO OaIOB:

5 GayuIoB - COOTBETCTBHE BBILICTICPEUUCICHHBIM KPUTEPHUSIM B TIOJTHOM 00BEME;

4 Oanna - Hay4HBIH CTHIIb HE BBIAEPKaH, OCHOBHBIE CTPYKTYPBI TEKCTA NEPEJaHbl YACTUYHO;

3 Ganna - A36IKOBBIE CPENICTBA UCTIOJIb30BAHBI HEKOPPEKTHO, HAPyIIIEHA JIOTHUECKas [OCIEA0BaTENbHOCTh
MEepPEeBO/Ia, MOTEPSHO CTPYKTYPHO- CEMAaHTHUUECKOE SIIPO TEKCTA;

2 Gayia - He COOIIOICHBI OCHOBHBIE KPUTEPHH, CTYJACHT HE HMEET JJOCTATOYHOTO 3HAHUS JIEKCHIECKOTO
MaTtepuaa 1o CeluagbHOCTH.

3a nucbmenHble padoThl (KoHTpONBEHEIE pabOTHI, TECTOBBIE PAOOTHI) OLEHKA BBIYUCIIETCS MCXOIS U3

IIpONCHTAa IMPaBUJIBHBIX OTBETOB:

Buabi padot Onenka ,,3% Ouenka ,,4% Omuenka ,,5¢

IIpoBepouHbIe 3aJaHUS Ot 50% 69% no | Ot 70% 90% no | Ot 91% 1o 100%

CaMocToAATEeILHbIE, TECTOBbIE
Ot 60% 74% no | Ot 75% 94% no | Ot 95% 1m0 100%
padoTsbl







ITaJI0OH OTBETOB

Bapuanr 1
Ne OT1BeT
BOIIpOCA
1 1.-,ein2.a,a,-3 .-, die, - 4.die, die, -
2 b)
3 1. besten 2. der jiingste 3.so stark wie 4 wéarmer 5. gliicklicher
7 1.much 2.a wenig 3.a wenige 4.little 5.much 6. viele
8 1b),e)2b,h3.c,f4D,g
9 1. Ich wihlte frisches Obst und Gemiise.

2. Fast Food ist eine gute Idee fiir das Mittagessen.
3. Diese Schale besteht aus gebratenem Koteletts.

10 G)
Bapuanr 2
Ne OT1BeT
BOIpoOCca
1 1.Die 2 .-, -3 .-, - 4.the, - 5.the, -
2 d)
3 1.Die nichste 2.Die besten 3.die teuerste 4.nicer 5.the kiirzeste
1. ein paar 2. zu viel 3.much 4. viele, wenige 5. ein wenig 6. wenig
8 1.d,2.ag,h3b,4.ce,f
9 1. Englénder haben eine besondere Kiiche.
2. Fast-Food-Ketten sind populédr geworden.
3. englische Familien gehen oft fiir ein Abendessen.
10 f)
Bapuanr 1
Ne OT1BeT
BOIpoOca
7 1.Lh2.3.f4.i5.c6.b7.j8.a9.g 10d
8 5 Gan.

OO0s3aHHOCTY 1TOBapa

1. TToBap HEMOCPEIACTBEHHO OCYIIECTBISIET IPUTOTOBJICHNE OJIFOJ], B TOM YHCJIE: MOMKY U
ONAHIITUPOBKY MPOJYKTOB, CMEIIMBAHUE MTPOAYKTOB, XKaPKY, 3alleKaHNe, BAPKY HA Mapy,
MPUTOTOBJICHUE COYCOB, CYIIOB, OYJIbOHOB, XOJIOJHBIX 3aKYCOK ISl IIIBE/ICKOTO CTONA U
caJaros.




2. lexopupyet Ourofa.

3. [Inanupyet MeHro.

4. Uzygaer TpeOOBaHUS KIIMEHTOB K OOCITY)KHBAaHHUIO U Ka4eCTBY OJIFO/ U
MIPOAYKTOB.

5. IlpoBOANT MHCTPYKTAK METPIOTENS U ODUIIHAHTOB.

6. KonTtpommpyet paboTsl o yoopke, Te3uH(EKINN, CAaHUTApHOU 00paboTKe
CITy’K€OHBIX M MPON3BOJICTBEHHBIX IIOMEUICHUH; TI0 CTUPKE U MOICPKAHUIO B
COOTBETCTBHH C JCHCTBYIOIIMMH CAHUTAPHBIMU HOPMaMH CIELMATbHON OJEXK 1B
COTPYIHHUKOB.

7. N3y4aer >kano0bl ¥ MPETECH3UH TOCTEH (TOCETUTENEH, KIIMEHTOB) K KaUYeCTBY
0o/ 1 00CITY)KMBaHUS, BEJIET CTATHCTHYECKUI YIeT >Kao0 M MpeTeH3Mi,
TOTOBHUT NPEAJIOKEHUS] TI0 COBEPIICHCTBOBAHHUIO

Bapuanr 2
Ne OtBet
BOIpoCa
7 1.h2.i3.g4.j5.c6.b7.E8.d9.a10f
8 5 6an.

[Ipasa nosapa
IToBap nmeer npaso:

1. 3HaKOMHTBCS C MPOEKTAMH PEIICHUH PYKOBOJCTBA OpraHU3aluy,
KaCaroMMHUCS €ro JeATEIbHOCTH.

2. IIpeacraBiasTh PyKOBOJCTBY MPEJIOKEHUS 10 COBEPIICHCTBOBAHHIO CBOEH
paboThI ¥ pabOTHI KOMITAaHUH.

3. TpeGoBaTh 3aMEHBI MOCTABIINKA IPOJTYKTOB M PACXOIHBIX MaTepPHAIOB TIPU
HAJIMYUN 00OOCHOBAaHHBIX MPETEH3MH K X KAYeCTBY M TOTHOCTH.

4. Coo01maTh CBOEMY HETIOCPECTBEHHOMY PYKOBOJHUTENIO O BCEX BHISIBIICHHBIX B
IpoIiecCce CBOEH AEATEIbHOCTH HETOCTATKAaX U BHOCUTD MPEMJIOKEHHS TI0 UX
YCTpaHEHHUIO.

5. TpeGoBath OT pyKOBOACTBAa KOMIIAHUU OCYIIECTBIICHNUS BHETIJIAHOBBIX
MEpPOIPHUATHIA IO CAHUTAPHOU 00pabOTKe MPOU3BOICTBEHHBIX TOMEIICHUH,
MOJTHOW MJT YaCTUYHOM 3aMeHBI 000PYyIOBaHUS / OCHAIICHHS B CITydasX
HECOOTBETCTBUS NX HOPMaM T'MTHEHBI U POU3BOJCTBEHHON CaHUTApHH, a TAK¥Ke
B DKCTPEHHBIX CIyJasiX.




3ananus nas (upgepeHuMPOBAHHOIO 3a4eTa
TekcTbI 1JIs1 YTEeHHUS W epeBoaa

Vorspeisen:
e Wien - Artsalat (Spargel, gekochte Zunge, griine Erbsen, Sahne, Dill), mit Mayonnaise
gekleidet.
e Leberpastete (Rinderleber, Zwiebeln, Karotten, Butter), mit Butter und Ei verziert.
e Egge ,,Benedict” (pochierte Eier auf gebratenes Scheibe Brot mit Speck oder Lachs), mit
Holland-Sauce auf der Oberseite serviert (Eigelb, Butter, Zitronensaft, Wasser, Salz,
Pfeffer)

Suppen:

e Rote-Bete-Suppe (gekochte Rote Bete, Kartoffeln und Ei, frische Gurken, griine
Zwiebeln, Dill, Petersilie), kalt serviert mit saurer - Sahne.

e Hummersuppe serviert mit Croutons.

Hauptgang:

e Gebackene Makrele gefiillt (geriebene Karotten, Salzkartoffeln, trocken Senf, Petersilie,
Zitrone), mit Reis und marinierte Paprika und scharfen Paprika serviert.

e Schottisch - Stil Ei in Hackfleisch (gekochtes Ei, in Hackfleisch mit Senf eingewickelt,
beschichtet in Paniermehl, in Ol gebraten), mit siier SoBe serviert.

Beilagen:
e Pikante Kartoffeln mit Erbsen (griiner Chili-Pfeffer, Olivendl, Kiimmel, Ingwer,
Kartoffeln, Erbsen, gehackte Koriander).

Desserts:

e Curd Pfannkuchen, mit Honig oder saure Sahne serviert.

e Blaubeerenachtisch, mit Schlagsahne serviert.

e Trauben mit Minze (Hilften der Trauben, Minze Likor, bedeckt mit saurer - Sahne und
braunem Zucker), servierten unmittelbar nach dem Einschalten der Spitze mit einem
Minze verlassen vor.

Eiund Getreidegerichte:

e spanisches Omelette mit Champignons (Eiern, gekochten Kartoffeln, Champignons,
Zwiebeln, Tomaten, Speck, Butter), mit geriebenem Kése und Gemdise serviert.

e Buchweizen Brei mit Milch



Bapuanr 2
Speisekarte

Vorspeisen:
e Schwarzer Kaviar, serviert mit Butter und Toaste

e Kaltes Fleisch sortiert (Schinken, gekocht kalt Kalbfleisch, Zunge, Wurst, Hithnerrolle),
serviert mit frischen Gurken, Tomaten, Salatblatt, Meerrettich und Senf.

e Die QuarkmaBen mit Tomaten (Tomaten, gefiillt mit Quark mit Knoblauch, Estragon
und frisch gemahlenem schwarzem Pfeffer), gekiihlt serviert.

Hauptgang:

e Gemiise Gelobst - Kohlrollen (Karotten, Zwiebeln, Sellerie und Petersilie Hackfleisch in
einem Kohlblatt eingewickelt, mit Tomaten geschmort), in einem Auflauf serviert

e Gebratene Tintenfische, mit geriebenem Kiése serviert.

e Hering in Kohlblatt (Hering mit Einzelblatt gestopft, in Kohlblatt eingewickelt, in Folie
gebacken), serviert mit Sauce (Sahne, Knoblauch und Zitrone).

e Hare mit Pilzen (Hase, Zwiebel, Knoblauch, Champignons), serviert in saufende aus
Sauer - Sahne, trockener Rotwein, Pfeffer, Nelken und trocken wiirzigen Kriutern.

® Hihnchenfilet mit Wermut, mit gebratenen Pilzen und Zwiebeln auf dem Gipfel serviert,
mit Petersilie dekoriert

Beilagen:
Gekochte neue Kartoffeln mit Dill.

Deserts:

e Blaubeerenachtisch, mit Schlagsahne serviert.

e Frischer Pfirsich mit Minze und Lorbeerblatt Sirup (Zucker, Minze, Lorbeer,
Limettensaft), serviert mit Schlagsahne und Keksen gekiihlt.

Milch und Getreide Gerichte:

e Gebratener Kise (Kisescheiben, bestrichen in Ei und Paniermehl, in Ol gebraten), mit
Krautern und frischen Tomaten serviert.

e Goorievskaya Kascha (Schichten von Griel Kascha, Marmelade, gebackene Milch,
Niisse, kandierte Friichte, Butter, Zucker).



Bapnanr 3
Beschwerden.

Restaurant ist ein Ort, wo die Menschen die Parteien vereinbaren, feiern Jubilden, haben
Business-Meetings oder einfach nur Mahlzeiten haben. Die Géste wollen sich entspannen
und genieBen, Musik hoéren und tanzen. Leider treffen manchmal Menschen mit
Problemen, und sie haben sich zu beschweren. F. e. der Tisch, an dem sie sitzen kann auf
einer droughty Stelle steht und die Musik ist zu laut. An den Wochenenden, wenn das
Restaurant kurz der Service besetzt ist sehr langsam oder der Kellner nicht sehr hoflich
oder sogar unhoflich. Ein weiterer Nachteil ist, dass die Platte oder Besteck schmutzig ist
oder gibt es einen Lippenstift auf dem Glas. Ein Kellner kann etwas vergessen fe eine
Serviette oder einen Aschenbecher zu bringen. Kohlensdurehaltige Getrdnke flach sein
kann oder erwidrmen, kann eine Flasche entkorkt sein. Kaffee oder Tee kann kalt sein. Und
schlieBlich kann die Rechnung falsch sein. Natiirlich ist die Qualitit der Lebensmittel
Wichtigste im Restaurant. Aber das Gericht kann ungenief3bar sein: Fleisch zdh ist, unter
oder tlibertrieben, kann es schlecht schmecken: zu salzig, wiirzig oder essigartig. Das Brot
kann gestohlen werden. Der horte Kellner muss jedes Problem 16sen, das passieren kann:
das Gericht zu dndern, um den Fehler zu verbessern und sich zu entschuldigen.

Bapuanr 4

Methoden des Kochens
Kochen ist eine Warmebehandlung von Lebensmitteln es genieSbar zu machen. Viele
Produkte konnen nicht roh gegessen werden. Fleisch, Fisch und Gemiise sind in der Regel
gekocht. Einige Friichte sind nicht gekocht, aber einige, wie Apfel, Birnen und
Johannisbeeren, konnen in Torten oder Desserts zu machen verwendet werden. Die
Friichte sind auch gekocht zu Konfitiiren, Gelees und Marmelade zu machen.
Die 4 grundlegenden Moglichkeiten, um Essen zu kochen sind:
Erhitzen in einer Fliissigkeit (Kap., Diinsten)
Erhitzen in Fett oder Ol (Frittieren)
Erhitzen in Dampf (Dampfbehandlung)
Erwéarmen durch trockene Hitze (Backen, Braten, Grillen
3 Kochen jedes Gericht sind einfacher, wenn Sie mit seinen Zutaten vertraut sind. Das
Wichtigste, was Sie wissen miissen, bevor Sie beginnen, wie ein sorgfiltiger Koch sein.
Immer die Hinde waschen vor dem Umgang mit Lebensmitteln. Griindlich waschen alle
rohes Gemiise und Friichte Schmutz zu entfernen. Waschen Sie ungekochte Gefliigel,
Fisch und Fleisch unter kaltem Wasser. Verwenden Sie ein Schneidebrett, wenn Obst und
Gemiise zerschneiden. Sie sind sie in Threr Hand. Wenn Sie lange Haare haben, binden



Sie es zuriick, bevor Sie kochen beginnen. Wenn Sie verbrennen, halten Sie die
Verbrennung unter kaltem flieBendem Wasser.

Bapuant S
Speisekarte

Vorspeisen:

Kalter Spargel mit griiner Sauce (Petersilie, Dill, Zwiebeln, Zitronensaft, Olivendl, Senf).
Gelierten Stor, serviert mit Meerrettich.

Die Quarkpastete (Quark, Milch, Senf, Kiimmel, Butter, Pfeffer), serviert gekiihlt.

Suppen:
Milchsuppe mit Kiirbis, serviert mit Zucker und Toaste.

Hauptgang:

Gebratene Forelle, in einer Pfanne serviert, mit gehackten Krautern dekoriert.

Gegrillte Jakobsmuscheln, serviert mit Toaste und Butter.

Home - Stil Ente (Ente, Zwiebeln, Kartoffeln, Lorbeerblatt, Pfeffer), in einem Topf
serviert.

Lamb gebacken mit Auberginen (Lammrippen, Weilwein, Zwiebeln, Estragon, Tomaten,



Auberginen), serviert mit Oliven.

Golubtzi (Hackfleisch mit Reis und Zwiebeln, in einem Kohlblatt gewickelt, gediinstet mit
Gewlirzen)

Spaghetti mit ,,Béchamel* Sauce (Milch, Butter, Mehl).

Beilagen: .
Kiirbis, gediinstet mit Apfeln und Gewiirzen.
Cauliflowergratinated

Desserts:

,KOrbe mit siiBer Kirsche* (Zuckergebick, SiiBkirsche, Schlag Bruchs mit Weillen und
Zucker), gekiihlt serviert.

Késekuchen mit Honig

Rhabarberdessert (Stiicke Rhabarber Stamm, gekocht mit trockenem Weillwein,
Zitronensaft und Zucker), serviert mit mit Zimt-Creme und Kekskriimel gepeitscht
gekdihlt.

Bapuanr 6
Speisekarte

Vorspeisen:

Krabbensalat mit Mais, gekleidet mit Mayonnaise.

Die Quarkpastete (Quark, Milch, Senf, Kiimmel, Butter, Pfeffer), serviert gekiihlt.
Geliertes Spiel (Haselhuhn, Rebhuhn, Hohlzahn, Fasan)

Quark mit frischen Krdutern (Salat, Spinat), servierten mit kalter sauer - Sahne und
Petersilie.

Suppen:
Milchsuppe mit Kiirbis, serviert mit Zucker und Toaste.

Hauptgang:

Makkaroni (Teigwaren) mit Eiern (gekochte Makkaroni, Milch, Eier gebacken), mit Butter
serviert.

Schicken Kiew (Héhnchenbrust mit griiner Butter gefiillte, beschichtet in Paniermehl,



gebraten), mit gebratenen Kartoffeln und griinen Erbsen oder marinierten Friichten
serviert.

Koteletts mit Kise (gehackter Rind- und Schweinefleisch, Zwiebeln, Kidse, Ei, beschichtet
in Paniermehl, gebraten, mit gebratenen Kartoffeln serviert.

Zander mit Gemiise, gediinstet in Champagne (Zucchini, Kartoffeln, Karotten, Paprika).
Hering in Kohlblatt (Hering gefiillt mit Einzelblatt, eingewickelt in Kohlblatt, in Folie
gebacken), serviert mit Sauce (Sahne, Knoblauch und Zitrone).

Weihnachtsgans (Gans gefiillt mit Gewlirzen und gehackten Kriutern, gebraten mit
Apfeln), mit Apfelmus serviert.

Deserts:

e Dessert «Zirtlichkeit* (Stiicke von Kiwi, Orangen, Aprikosen und Datteln mit
gekiihltem Sauce aus Aprikosensauce, Honig, weillen trockenen Wein und geschlendert
Pistazien).

e schwedische Apfelkuchen (Apfel, Butter, Mandeln, Rosinen, Rum, Zucker, Zimt,
frische weile Brotkrumen), warm serviert mit VanillesoBe.

e Festige Kirsche in Chou Gebéck (Kirsche mit gehackten Niissen gestopft, Rum, Zucker
und Kakao, eingewickelt in Teig, gebraten, dann in Kakao mit Zucker iiberzogen).

e Jellied Spiel (Haselhuhn, Rebhuhn, Hohlzahn, Fasan)

Bapuanrt 7
Fischgerichte

Die bekannteste und wahrscheinlich der beliebteste Fischgericht serviert in einem
russischen Restaurant ist im Stil eines Klosters Stor. Stiicke von Stor sind mit Pilzen und
saurer Sahne gebacken. Ein weiteres appetitlich Gericht ist Stor Zar-Stil Schaschlik mit
Sauce Tartar, Oliven und griiner Zitrone. Vor dem Braten der Stér Stiicke werden in
WeiBwein mit Zwiebeln und Zitrone mariniert. Dies macht die Fische besonders zart. Uber
alles Lob erhaben sind Zander Rollen. Stiick des Filets zuerst mit Lachsmousse
beschichtet und dann in Teig gewickelt und gebacken. Die Rollen werden mit Kartoffeln
und Blumenkohl serviert. Eine weitere Moglichkeit, Zander vorzubereiten, ist die Stiicke
in Bier teig zu braten.

Die Fischgerichte sind auch gekocht Stor und Meerrettich in kvas, Forelle mit
Champignons und Kése und Karpfen mit Pilzen gebacken gefiillt. Gebraten oder gediinstet
Lachs Gerichte sind auch sehr lecker.

Bapuanr 8



Harte Getrinke
e (Canada Whisky ist in verkohlten Eichenfass und Ursachen Leichtigkeit im Korper
hergestellt; hat den Geschmack von Mais und Gerste.
e Kahlo ist mexikanischer Likor aus Kaffeebohnen und haben Vanillearoma.
e Counterman ist Brandy aus Triple Sec und Orange Curacao.
e (Curacao Triple Sec aus Bitterorangenschale gemacht. Rum, Gewliirze und Zucker
hinzugefiigt werden.
o Klassische Walker, ein kurzes Getrink, hergestellt aus Black Label Scotch Whisky,
Sodawasser und frischem Limettensaft.
e Apple-Schlag, Longdrink, aus Apple jick Brandy, Zitronensaft, Eiweil3, Puderzucker,
Apfelsaft und Sodawasser.

e Ramos Fizz, Longdrink, aus Old Tom Gin (aus Getreide), Sahne, frischer Zitronensaft,
frisches Eiweil}, Sodawasser, Puderzucker, Orangenbliitenwasser, frischer Limettensaft.

Bapuanrt 9
Der Quick-Trick

Likore sind fiir Niisse (Haselniisse, Mandeln), Stirkungsmittel sind fiir Obst (Zitrone,
Orange, etc.). Und Schnaps-gut, nur nicht vergessen, sie sind nicht gesiiit. Wenn Sie sich
fiir eine grundlegende Regel suchen, denken Sie daran: Cordulas sind Likore aus Friichten
oder Fruchtsaft hergestellt, wihrend Likore alkoholische Getrinke aus Samen, Krédutern
oder Niissen sind. So Triple Sec, Schlehe Gin, Grand Marnier, Cointreau, Curagao,
Brandy, Kir, Framboise, und Chambord sind Likoren. Auf der anderen Seite, Jigermeister,
Pernod, Kahlo, Amorette, Frangelico, Streng und Kartiuserkloster sind Likore. (Vorsicht!
In England, das Wort herzliche bezieht sich in der Regel auf ein gesiifites Getriank, das
nicht Alkoholisch-Rose Lima Cordula ist ein Beispiel.)Wéhrend der Unterschied zwischen
Likor nicht immer klar ist, ist die zwischen Aperitifs und Digestifs. Aperitifs werden vor
dem Abendessen getrunken, zu helfen, den Appetit anregen. Klassische Aperitifs
schlieBen die Martini, die Manhattan, die altmodischen und den Beiwagen. Digest ist,



offensichtlich, um die Verdauung und ist betrunken nach dem Abendessen. das Weil} (oder
Schwarz) Russisch, Brandy Alexander, Kahlo, der Grashiipfer, Daiquiri, Amorette, Port
oder Cognac: Sie konnen auch Thre Mahlzeit mit einem dieses Digestifs beenden.

Bapmnanr 10
Arten von Kaffee

Café laut ,Kaffee mit Milch® in Franzosisch, ist ein Franzosisch Kaffee trinken. Die
Bedeutung des Begriffs unterscheidet zwischen Europa und den Vereinigten Staaten; in
beiden Féllen bedeutet es eine Art von Kaffee mit heiler Milch hinzugefiigt, im Gegensatz
zu weiBlen Kaffee, der Kaffee mit Raumtemperatur Milch oder anderen Autheller
zugesetzt ist.

Cappuccino ist ein Italiancoffeedrink zubereitet mit Espresso, heile Milch und
beschlagenen Milchschaum. Cappuccino ist ein Kaffeegetrank mit Milchschaum gekront.

Espresso ist ein konzentriertes Getrdnk durch Erzwingen heifles Wassers unter Druck
durch fein gemahlenen Kaffee gebriiht. Espresso hat oft eine dickere Konsistenz, eine

hohere Konzentration an gelosten Feststoffen.

Griechischen Flappe oder Café Frappé (Griechisch: ¢poanég, Frapes) ist ein
schaumbedeckten Eiskaffee Getrank aus Instant-Kaffee.

Latte, ,Kaffee und Milch* bedeutet im Italienischen ist ein Kaffeegetrank mit Espresso
und aufgeschdumter Milch.

Sankais eine Marke von decaffeinatedcoffee, verkauft die Welt um, und war einer der
ersten entkoffeinierten Sorten. Apfel, manchmal weich oder Cidre, ist der Name in den
Vereinigten Staaten verwendet und Teilen von Kanada fiir ein ungefiltertes, ungesuft,

alkoholfreies Getrank aus Apfeln. Es ist opaleszierend oder opak, aufgrund der feinen
Partikel in Suspension Apfel, und sein kann als herkommliche Tangier gefilterten
Apfelsaft, abhiingig von den verwendeten Apfel.

BapuanTt 11
Der Rauch iiber das Wasser
20 ml -Gin
100 ml-dry Champagne
20 ml-frisch Zitronensaft gepresster

20 ml-liquorThrill Sec (Quarto)

Vorbereitung



Wenn Sie Thre Freundin tiberraschen wollen - das ist eine Chance!

Legen Sie zwei Wiirfel aus Eis in einem Cocktailglas und fiigen Sie Gin und Champagner.
Leg es zur Seite. Nehmen Sie ein kurzes Glas. Zuerst gie8t Saft hinein. Dann gieft
Schnaps sorgfiltig Bar Loffel. Saft und Alkohol Dichte ist anders, so dass sie zwei
Schichten machen. Dann feuert den Schnaps!

SchlieBlich gieBen Sie das Brenngemisch vorsichtig in das Cocktail-Glas mit Gin und
Champagner.
BapuanT 12

Wie Fleisch, Huhn und Koteletts zu essen.

Das Fleisch wird mit einem Messer und Gabel schneiden. Wenn eine Platte mit Fleisch
an Sie weitergegeben wird, nehmen Sie nur ein grofles Stiick oder zwei kleine Scheiben
auf einmal. Sie konnen mehr Fleisch nehmen, wenn die Platte wieder iibergeben wird.
Schwein, Lamm und Kalbskoteletts mit einem Messer und Gabel gegessen. Speer das
pralle Ende des Kotelett mit Gabel und schneiden Sie das Mittelteil aus. Dann schneiden
und essen, diesen Teil, einen oder zwei Stiicke zu einer Zeit. Mit der Gabel und Messer,
bekommt so viel Fleisch wie moglich aus dem restlichen Knochen. Wenn es ein
gerutschten Papier Hoschen auf dem Knochen ist, konnen Sie auf sie mit den Fingern
halten und das Treffen mit einer Gabel herausnehmen. Bei Picknicks und Barbecues,
gebratenes Huhn wird mit den Fingern gegessen. Ein Messer und Gabel sind zu anderen
Zeiten verwendet. Speer das Huhn mit Gabel und mit der Messer das Fleisch von den
Knochen abzustreifen. Was auch immer Fleisch Sie kann nicht mit der Gabel und Messer
sollte auf dem Knochen belassen werden. Nagen am Knochen eignet sich nur fiir den
informellen Anldssen. Andere Vogel, wie Ente, Fasan, Fels Corinth Hiihner, mit einem
Messer und Gabel gegessen

Kpurepun onenkn:

3ananue 1

- PacKpBITHI BCE ITIABHBIC aCTICKThI TEMbI

- HaOmomaeTcs 0OJBIIOE Pa3sHOOOpasne CIOBAPHOTO M TPAMMATHYECKOTO CTPOS PeUH

- IPUCYTCTBYET HEOOBIIOE KOJMYECTBO TPAMMATHIECKHUX OMIMOOK, BCTPEUAIOIIUXCS
TJIABHBIM 00pa30M IPH MOTBITKE UCIOIb30BAHUS CIIOKHBIX TPAMMATHUECKUX
KOHCTPYKITUH.

- TeMa U3JI0KEHa SICHO, JIOTHIECKH TOCIIeIOBATENFHO, C UCTIOIb30BAaHIEM
pa3HOOOPAa3HBIX COI030B, BBOJHBIX CJIOB U T.II.
«OMJAUYHOY  _ cTujb M3JI0KEHHS B LIEIOM COOTBETCTBYET ITOCTABICHHOM 3a/1a4e€.

- XapakTep U3JI0’KEHUS TEMBI TIOJTHOCTHIO0 COOTBETCTBYET OXKHIAHHUSIM dK3aMeHaTopa.
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3aganue 2

- TIEPEBO/I OCYIIECTBJIICH 0€3 MPOIYCKOB W MPOW3BOJIBHBIX COKPAIIEHUH TEKCTA
OpUTHHAJIA, HE COJCPKUT PAKTHUCCKUX ONIMOOK. TEepMHUHOIOTHS NCTIOB30BaHa
MpaBWIILHO ¥ eAuHO00Opa3Ho. [TepeBoa oTBeUaeT CHCTEMHO-SI3bIKOBBIM HOPMAaM U CTHITIO



sA3bIKa ICPEBOJA.

3apanue 1

PACKPBITHI BCE TIIABHBIC ACTIEKTHI TEMBI

- HaOroaercst pasHooOpasue CIIOBAPHOTO U IPaMMATHIECKOTO CTPOS peUH

- IPUCYTCTBYET HEOOBIIOE KOJIMUECTBO TPaMMATHUECKHUX ONITHOOK, BCTPEUYAOIIUXCS
TJIABHBIM 00pa30M TP TOTBITKE MCITOJIb30BAHUS CIIOKHBIX TPaMMaTHUECKUX

KOHCTPYKITUH.
4 - TeMa U3JI03KEHA JIOCTATOUYHO SICHO, JIOTHYSCKU MOCIICI0BATEIIBEHO
- CTWJIb U3JIOKEHUS B I[EJIOM COOTBETCTBYET MTOCTABICHHOM 3a/1a4e.
«XOpOoULOY - XapakTep MU3JI0KEHHs TEMBI COOTBETCTBYET OXKHIAHUSAM 3K3aMEHATOpA.
3aganmue 2

- TICPEBOJT OCYIIECTBICH 0€3 MPOIYCKOB M MPOU3BOJIBLHBIX COKPAIICHUN TEKCTa
OpUTHHAJIA, COJICPKUT HE3HAYUTEIILHBIC CTHIIMCTUYCCKHUE OIIMOKA. TepMUHOIOTHS
HCII0JIb30BaHa MPaBUIIBHO U eIMHO00pa3Ho. [TepeBo1 0TBEYACT CHCTEMHO-SI3bIKOBBIM
HOpMaM M CTHJIIO SI3bIKa TIEPEBOJIA.

3amanue 1
- HE PaCKPBITHI TJABHBIC ACTICKTHI TEMBI.
- HaOmromaercst HeOOoJIbIIoe pa3HOOOpa3ne CIOBAPHOTO M IPAMMATHYECKOTO CTPOS peUH
- IPUCYTCTBYET AOCTATOYHO OOJIBIIOE KOJMYECTBO TPaMMATHUECKUX ONTHOOK.
3 - TeMa U3JI0’KeHa 0€3 JIOTMYECKOH ITOCIE0BATEILHOCTH.
- CTWJIb U3JIOKECHUS HE COOTBETCTBYET ITOCTABICHHOH 3a1a4e.

«Y00871.»

3amanue 2

- TIEPEBO/I OCYIIECTBJICH C MPOMYCKaMH ¥ MPOU3BOJHLHBIMHI COKPAIIEHUSMH TEKCTa
OpUTHHAJIA, COJCPKUT (akTUueckue ommoOku. [lepeBoj HEAOCTATOYHO OTBEYACT
CHUCTEMHO-S36IKOBEIM HOPMaM W CTHIIIO SI3BIKA TIEPEBOA.

3amanue 1
- TeEMa HE pacKphITa.
- OTCYTCTBYET pa3zHOOOpas3me CIOBAPHOTO M TPaMMAaTHIECKOTO CTPOS pedun
- IPUCYTCTBYET OOJIHIIIOE KOJMYECTBO TIPAMMATHUECKHX ONTHOOK.
2 - CTUJIb HC COOTBCTCTByCT HOCTaBHeHHOfI 3aga4ce.
- xapaKTep HN3JI0KCHUA TEMBI ITOJTHOCTBIO HEC COOTBGTCTByeT OXKHNOAaHUSAM 3K3aMeHaTopa.
«Heyo». 3ananue 2
- HepeB0)1 OCYH.ICCTBJ'ICH C HpOHyCKaMI/I 58 HpOI/ISBOJ'IBHBIMI/I COKpaH_[CHI/IHMI/I TCKCTa
OpUTHHANIA, COICPKUT (PaKTHUECKHE OMHMOKU. TepMHUHOIOTHS UCTIONB30BaHA
HeraBI/IJ'IBHO. HepCBOI[ HC OTBCYACT CUCTCMHO-A3BIKOBBIM HOpMaM U CTHIIXO A3BIKA
nepeBoja.



5. HpHJIO)KeHI/lﬂ. 3azlamm AJIA OICHKHN 0CBOCHHUA NUCIHMIIJIMHBI

Jlucr corimacoBaHus

JononHenus u n3MeHeHus k komiiekty KOC Ha y4yeOHbIi roa

Jononmaenus m m3Menenns k komruiekty KOCHa Y4eOHBIA TOJ MO JIUCIUTUIMHE

B xommnexr KOC BHECEHBI ClieAyIOIIe H3MEHEHUS

Homonmaennss wu wu3MeHenmss B komiuiekre KOC oOcyxnaensl ©Ha 3acemanmu 1K

« » 20 . (mpoTtoxom Ne ).

[Mpencenarens TTHK / /
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