
МОУ СОШ № 1 им . И.Нечаева г.п.п. Чистые Боры Буйского муниципального района 

 

Паспорт пищеблока 

(дошкольная группа) 

2022-2023 учебный год 

 

Заведующая пищеблоком Бирюкова Тамара Валентиновна 

 

I. Технические характеристики и показатели технических характеристик 

 
Параметры Характеристика параметра 

Площадь( кв.м) 21,1 

Освещение естественное Типовое, 1 окно 

Освещение искусственное Светодиодные светильники- 4 шт 

Уровень освещенности Соответствует норме 

Наличие системы пожарной безопасности Имеется 

Наличие системы отопления Имеется 

Возможность проветривания помещения Имеется 

Поверхность пола (удобная для обработки) Соответствует норме 

 

II. Оснащение кабинета 

 
Оборудование 1.Мясорубка электрическая – 2шт  

2. Холодильник – 3 шт. 

3.Морозильная камера- 2 шт.                        

4.Электроводонагреватель-2 шт. 

5. Электрическая плита- 3шт. 

6.Моечная ванна-1 шт. 

7.Стеллажи для посуды- 2шт. 

8.Раковина для мытья рук- 1шт. 

9. Контрольные весы- 1шт. 

10. Разделочные столы- 2 шт. 

Технические средства - 

Программное обеспечение и ЦОР (цифровые 
образовательные ресурсы) 

-  

Методическое оснащение  1.Санитарно-эпидемиологические правила и 
нормативы «Санитарно- эпидемиологические 
требования к устройству, содержанию и организации 
режима работы дошкольных образовательных 
организаций». СанПиН 2.4.1.3049-13, утвержденные 
Главным Государственным санитарным врачом 
Российской Федерации. Постановление от 15 мая 2013 
г. № 26 
2. Сборник рецептурных блюд и кулинарных изделий 
для питания детей в дошкольных организациях. 
3. Инструкция по технике безопасности 



4. Графики проветривания и обработки помещений. 
5. Перспективное двухнедельное меню 
6. Ежедневное меню 
7. Меню раскладка 
8. Накопительная ведомость 
9. Журнал скоропортящейся продукции 
10. Журнал готовой продукции 

III. Режим работы 

 
Понедельник 7.00-13.00 

Вторник 7.00-13.00 

Среда 7.00-13.00 

Четверг 7.00-13.00 

Пятница 7.00-13.00 

Суббота Выходной 

Воскресенье Выходной 
 

IV. Перспективный план развития ( на 3 года) 

На предстоящие 2022 – 2025 учебные годы ставятся следующие задачи: 

- следить за санитарно-гигиеническим состоянием пищеблока 

- косметический ремонт помещения 

- приобретение/замена кухонного оборудования 


